Menu 1

Menu 2

Mit ) gekocht.

Zertifiziert durch DE-OKO-039
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

Die gekennzeichnete Mentiauswahl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards
@ fur die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder.
Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.
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BIOLOGISC

CATERING FUR SCHULEN & KITAS (8

Speiseplan 26.02.2024 - 01.03.2024

Mo Di Mi Do Fr
Paniertes Seelachsfilet . . .
Chili con Carne (Rind) 3, i
a,al,d
Saure Sahne g
Salzkartoffeln |
. Baguette a, a1
Erbsenrahmgemise g
Gemdse-Lasagne (Karotte, .
. . ; - Geflligelgyros
Gemlseeintopf mit Huhn Kohlrabi, Zucchini) o
. . . Tzaziki g
(Sellerie, Karotte, Lauch) 3, i 3,a,al,g,i .
Reis
Baguette a, a1 Salat
. . Gurke ganz
Joghurtdressing 3, ¢, g, j, |
Folgende deklarationspflichtige Z: ffe sind in unseren Speisen enthalten: Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthélt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst atl enthélt Weizen f enthalt Soja K7 enthalt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstéarker 9 mit StBungsmittel . a3 enthélt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthélt Hafer h_Schalenfriichte/Niisse j enthalt Senf
11 mit Milcheiweify a5 enthélt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam

a6 enthalt Kamut
b enthalt Krebstiere
¢ enthélt Eier

d enthalt Fisch

9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch >4 schule@broichcatering.com @ www.broichcatering.com

h2 enthalt Haselnuss
h3 enthalt Walnuss
h4 enthalt Kaschunuss
h5 enthalt Pekannuss

{_ 0211/60 20 31 99

| enthélt Schwefeldioxid
m enthalt Lupine
n- enthalt Weichtiere

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
Verunreinigungen bei einzelnen Produkten kénnen nicht ausgeschlossen werden



BIOLOGISCH.,

CATERING FUR SCHULEN & KITASr

Speiseplan 04.03.2024 - 08.03.2024

Mo Di Mi Do Fr
Seelachsfilet (natur) d
( .) Putengeschnetzeltes 1, 4, 5,
Menii 1 Tomatensauce i a, al,a3,g,i |
Vollkornspirelli a, a1 A PR ER B .
Salat Moéhrenrahmgemuse g, i
. . Spatzle a, a1, ¢
Joghurtdressing 3, ¢, g, j, |
Penne a, a1 Ungarisches Gulasch Bratwurst (Geflugel) a, f, i, j
Bolognese Sauce mit 1,5,8,a,a1,a3,il Bratensauce 1, 5, a, at, a3, |
Menu 2 Rinderhack 3, i Salzkartoffeln | Salzkartoffeln |
Parmesan 2, ¢, g Salat Salat
Karottensalat cremig g Himbeerdressing Essig-Ol-Dressing 3, j, |
Mit {‘.7 gekocht. Folgend: ionspflichtige Z ffe sind in unseren Speisen enthalten: Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
i 1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthélt Paranuss
Zertifiziert durch DE-GKO-039 2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst al enthélt Weizen f enthalt Soja h7 enthélt Pistazie
I EL LU RO 3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
K°“"°"““'“”‘e“ SRR O 4 mit Geschmacksverstérker 9 mit SiiBungsmittel a3 enthilt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthéilt Sellerie
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft 5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h_Schalenfriichte/Niisse j enthalt Senf
11 mit Milcheiwei a5 enthélt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
c enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n- enthalt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss

fur die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. o o o ” e L . e
: = 7 e Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert. Verunreinigungen bei einzelnen Produkten kénnen nicht ausgeschlossen werden

@ Die gekennzeichnete Mentauswahl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards

9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch (5.4 schule@broichcatering.com @ www.broichcatering.com _0211/60 20 3199
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BIOLOGISCH.,

CATERING FUR SCHULEN & KITAS/|

Speiseplan 11.03.2024 - 15.03.2024

Mo Di Mi

Paniertes Seelachsfilet
a,al,d
Remoulade 9, c, g, j
Salzkartoffeln |
Gurkensalat Schmand Dill

2,9

Menu 1

Hahnchenbrustfilet paniert a,

Hlhnerfrikassee mit Erbsen f,g,i,j

i 4,aal,g,i Tomaten-Curry Dip 1, 3, i
Menu 2 Moéhrengemdise g Kartoffelecken 3, 5, |
Reis Salat

Joghurtdressing 3, ¢, g, j, |

Do Fr

Rinderfrikadelle a, a1, ¢
Eierknopfle a, a1, ¢
Kohlrabi-Rahmgemiuse g

Eier-Omelette 3, c, g
Salzkartoffeln |
Baked Beans

Mit f\,? gekocht. Folgende dekl pflichtige Z ffe sind in unseren Spei: hal
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt
s < 2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst
AR R3] (O 3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-0OBO 4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiBungsmittel

EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft 5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle

11 mit Milcheiwei

fiir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder.

© Die gekennzeichnete Mentiauswahl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards
Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch (>4 schule@broichcatering.com

@ www.broichcatering.com

pflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:

a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
Al AanthAl W Aaivan § AnthAl CAin W7 anthil Dictasina
at enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazi

a2 enthalt Roggen
a3 enthalt Gerste
a4 enthalt Hafer
a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut
b enthalt Krebstiere
¢ enthélt Eier

d enthalt Fisch

g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
(beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
h_Schalenfriichte/Nisse j enthalt Senf

h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam

h2 enthalt Haselnuss | enthélt Schwefeldioxid
h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine

h4 enthalt Kaschunuss n- enthalt Weichtiere

h5 enthalt Pekannuss

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
Verunreinigungen bei einzelnen Produkten konnen nicht ausgeschlossen werden

. 0211/60 20 31 99



Mo

Menu 1

. Geflligelgulasch
Menu 2 (Champigons) g, i
Reis

Mit Q) gekocht.

Zertifiziert durch DE-OK0O-039
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

fur die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder.

© Die gekennzeichnete Mentiauswahl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards
Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

BIOLOGISC

CATERING FUR SCHULEN & KITASV

Speiseplan 18.03.2024 - 22.03.2024

Di Mi Do
Penne a, a1
Lachs-Dill-Sahnesauce 4, a,
al,d, g, i
Salat
Himbeerdressing

Fr

Hahnchenbrustfilet natur
Kartoffelpiree g
Bohnengemduse aus grinen
Bohnen mit Tomate i

Cevapcici (Rind) a, a1
Kaiserschmarrn a, al, ¢, g Tzaziki g

Vanillesauce g Reis

Karotte ganz

a6 enthalt Kamut
b enthalt Krebstiere
¢ enthélt Eier

d enthalt Fisch

in

Qnei e

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Spei: thalt Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezep
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1l enthalt Weizen f enthalt Soja
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthélt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiRungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose)
5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h_Schalenfriichte/Nisse
11 mit Milcheiweify a5 enthélt Dinkel h1 enthalt Mandel

h2 enthalt Haselnuss
h3 enthalt Walnuss
h4 enthalt Kaschunuss
h5 enthalt Pekannuss

P

h6é enthalt Paranuss

h7 enthalt Pistazie

h8 enthalt Macadamianuss
i enthalt Sellerie

j enthalt Senf

k enthalt Sesam

| enthalt Schwefeldioxid

m enthélt Lupine

n- enthalt Weichtiere

Besonderer Spuren-Hinweis: Kret inationen bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare

Verunreinigungen bei ei

konnen nicht 1 werden

Q BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch (57 schule@broichcatering.com @ www.broichcatering.com _ 0211/60 20 31 99
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CATERING FUR SCHULEN & KITAS (8
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Speiseplan 25.03.2024 - 29.03.2024

. : Fr
Mo Di Mi Do :
Karfreitag
Tortelloni Spinat und Ricotta
.. a,al,c,g
Menu 1 ~aalc
Ul Spinatsahnesauce g
@ Reibekéase g
Gurke ganz
Curry-Bratwurst (Gefllgel) 1,
. 3,8,i
. Kartoffel-Hackfleisch-Auflauf )
Menu 2 (Rind) 1. g, i Kartoffelecken 3, 5, |
» 9, Salat
Joghurtdressing 3, ¢, g, j, |
Menii 3 Kartoffelreibekuchen ¢
Apfelmus 3
. Gotterspeise grin 1
Dessert Stracciatella Joghurt 3, f, g Obstsalat 5P g
Vanillesauce g
Mit € \,7 gekocht. Folgende deklarationspflichtige Z ffe sind in unseren Speisen enthalten: Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthélt Paranuss
Zertifiziert durch DE-OK0-039 2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
Q g 3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO 4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiiBungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft 5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h_Schalenfriichte/Nisse j enthalt Senf
11 mit Milcheiweify a5 enthélt Dinkel h1 enthlt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthélt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n- enthalt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss

Die gekennzeichnete Mentiauswahl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards
© fur die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder.
Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch >4 schule@broichcatering.com

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
Verunreinigungen bei einzelnen Produkten kénnen nicht ausgeschlossen werden

@ www.broichcatering.com {_ 0211/60 20 31 99



